Zeleny cCtvrtek

Vsechno ma sviij cas.
Mozna je pro vas doma dnes praveé ten pravy cas:

® Pripravit si slavnostni vecefi ve velikonocnim du-
chu a upéct si k ni tfeba jehnéci pecinku nebo pfi-
pravit zeleny salat.

® Upéct si nekvaseny chléb. Tady je Lencin ovéreny
recept:

1/2 kostky drozdi a 1/2 polévkové [Zice cukru rozpustime v 300
ml teplé vody. Pfidame 500 g polohrubé mouky, 3 polévkové
|Zice oleje a trochu soli. VSe uhnéteme do hladka, vyvalime plac-
ky (vyjde pfiblizné 10 placek). V troubé predehiejeme plechy, na
teplé plechy klademe placky. Pe¢eme v rozehraté troubé cca na
200 stupn( priblizné 5 az 10 minut.
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